
Rundercarpaccio // 14.0
pesto  •  parmezaanse kaas  •  rucola  •  
zongedroogde tomaat  •  pittenmix

Pulled beef // 12.0
salsa verde  •  limoen-chipotlesaus  •  
krokante tortilla

Geitenkaas & biet // 11.5
Bietentartaar  •  geitenkaasmousse  •  
honing  •  walnoten  •  appelcompote

Knoflookchampignons // 11.0
romige saus  •  crostini  •  parmezaanse kaas

Gemarineerde zalm // 14.0
grove mosterd  •  dille  •  limoenmayo

Pikante gamba’s // 13.5
rode peper  •  soja-salsa  •  krokante wonton

VOORGERECHTEN

3-gangen diner

29.5 P.P.

Bekijk ons 3-gangen menu en 
kies zelf je favoriete voor-, hoofd- 
en nagerecht voor een vaste prijs.

Diner

feesten en partijen
Voor zowel zakelijke bijeenkomsten als feestelijke 

partijen is onze locatie buitengewoon geschikt. 
Ons restaurant bestaat uit diverse ruimtes voor 

kleinere en grotere gezelschappen.

Raadpleeg onze website voor de verschillende 
mogelijkheden. Uiteraard kan het gewenste 

arrangement ook op maat worden samengesteld!

vegetarisch gerecht
Allergie of dieetwens? Geef het ons door!

Tomaten-paprikasoep // 6.5
knoflook  •  verse basilicum  •  bieslook

Franse uiensoep // 7.0
kaaskrokant  •  bosui

Soep van de chef // 7.0
elke keer weer een verrassing

Broodbordje // 6.5
broodbol  •  aioli  •  tapenade

SOEPEN



NAGERECHTEN

Koffie van de Baron // 9.5
diverse lekkernijen  •  likeur

Dessert De Leurse Hof // 8.0
elke keer weer een verrassing

Dame blanche // 8.0
vanille-ijs  •  warme chocoladesaus  •  
chocoladeschots

Cheesecake // 9.0
stoofpeer  •  kaneelijs  •  slagroom

Brownie // 8.5
witte en pure chocolade  •  karamelijs  •  
slagroom

KOFFIE SPECIALS

Irish coffee	 8.0
French coffee	 8.0
Spanish coffee	 8.0
Baileys coffee	 8.0
Italian coffee	 8.0
D.O.M. coffee	 8.0

Leurs Aberdeen Angus vlees
Door de keuze voor dit ‘koninklijke’ vleesras i.c.m.
een extensieve manier van vee houden, wordt er 

in Leur uitstekend vlees geproduceerd. Marmering, 
smaak en malsheid zorgen voor een onovertroffen 
kwaliteit. Een kwaliteit die overigens mede bereikt 
wordt, doordat de dieren zonder stress geslacht 

worden en het vlees ruim de tijd krijgt om te rijpen.

- De Leurse 
Angus Boerderij

Leurse Angus burger // 23.0
brioche  •  truffelmayonaise  •  rode ui  •  
parmezaanse kaas  •  rucola

Flat iron steak // 26.5
pepersaus  •  seizoensgroenten

Ribeye van het kalf // 33.0
250 gram  •  jus de veau  •  seizoensgroenten

Zalmfilet // 24.5
gerookte marinade  •  groene asperge  •  
knolselderij  •  edamame  •  yuzu saus

Frittata // 21.0
3 kleuren aardappel  •  seizoensgroenten  •  
smokey whiskey-notensaus

Varkenshaasspies // 20.0
satésaus  •  atjar  •  kroepoek  •  krokante ui

Zeebaars // 20.0
chimichurri  •  gepofte tomaat

Groentequiche // 20.0
mozzarella  •  noten  •  courgette

Geitenkaas // 18.0
rode biet  •  honing  •  walnoot  •  appelcompote

Pikante gamba’s // 18.5
rode peper  •  soja-salsa  •  krokante wonton

Rundercarpaccio // 18.0
pesto  •  parmezaanse kaas  •  pittenmix  •  
zongedroogde tomaat  •  rucola

SALADES met brood en aioli of 
frites met mayonaise

HOOFDGERECHTEN met frites en 
garnituur

Salade is bij te bestellen.



Tomaten-paprikasoep
knoflook  •  verse basilicum  •  bieslook

Franse uiensoep
kaaskrokant  •  bosui

Soep van de chef
elke keer weer een verrassing

Knoflookchampignons
romige saus  •  crostini  •  parmezaanse kaas

VOORGERECHTEN

Dame blanche
vanille-ijs  •  warme chocoladesaus  •  chocoladeschots

Cheesecake
stoofpeer  •  kaneelijs  •  slagroom

NAGERECHTEN

Varkenshaasspies
satésaus  •  atjar  •  kroepoek  •  krokante ui

Zeebaars
chimichurri  •  gepofte tomaat

Groentequiche
mozzarella  •  noten  •  courgette

HOOFDGERECHTEN
geserveerd met frites en mayonaise

3-gangen keuzemenu
€ 29.5 PER PERSOON


